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I. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini a fost intocmit in confonnitate cu legislafia in vigoare.

Caietul de sarcini conline indicatii privind regulile debaza care trebuie respectate, astfel incdt
potenlialii ofertanli sd elaboreze propunerea tehnicd corespunzdtoare cu necesitdlile autoritatii
contractante. Cerintele impuse prin caietul de sarcini sunt condiliile rninimale pe care trebuie
sd le indeplineascd oferta c6qtigdtoare.

in temeiul actelor normative:

- Legea nr 9812016 privind achiziliile publice

- Hotararea nr. 395 pentru aprobarea Nonnelor rnetodologice de aplicare a

prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizilie publica/ acordului-cadru din
Legea nr. 9 8 I 20 I 6 privind achizitriile publice

- HotdrArea Nr. 117112025 din 30 decembrie 2025 pivind instituirea Programului
na{ional,,Masd sdnf,toasd"

INFORMATII $I CONDITII GENERALE

Caietul de sarcini face parte integrantd din documenta{ia de atribuire qi constituie
ansamblul cerintelor pe baza cdrora fiecare ofertant elaboreazd ofertd cu cele doud
componente ale sale: propunerea tehnicd qi propunerea financiard.

Caietul de sarcini conline specificalii tehnice in mod obligatoriu.

Cerinlele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. Vor fi luate in considerare toate
ofertele care indeplinesc cel pulin cerinlele minime din acest caiet de sarcini.

Oferta ce conline servicii inferioare celor prevdzute in caietul de sarcini sau care nu
satisfac cerinlele caietului de sarcini va fi declaratd neconformd qi va fi respinsd.

Inifierea procedurii de atribuire se va realiza prin transmiterea spre publicare a unui anunf de
participare simplificat, pe site-ul propriu, insolit de documentaliade atribuire.

Derularea procedurii de achizilie se va realiza intr-o singurd etapd, frrd derularea
etapei de licitalie electronicd.

in cadrul procedurii nu s-a prevdzutimpd(irea achiziliei pe loturi.

Procedura de atribuire: Procedura simplificatd proprie

II. DATE PRIVIND AUTORITATEA CONTRACTANTA

I . Denumirea autoritdtii/entitdfii contractante : U.A.T CAVADINE$TI

2. Partener : $coala Ginmaziald Nr.1 CavadineEti

3. Adresa sediului social: Sat Cavadineqti, str. Principala Nr. 69

4. Date de contact: Nr. tel: 0236.347, e-mail: prirnaria.cavadinesti@yahoo.com

5. Persoanele de decizie privind achizilia publicS, din cadrul autoritdlii/entitdlii
contractante:



l. Ichim Benone- primar

2. Florea Aurel - viceprimar

3. Onfelug Nicuqor-Andrei - consilier

4. Crdit1r Marius - referent

5. Stratica Eugen - sef SVSU

6. Alexandrescu Atena - secretar general

7. Alexa Viorel - inspector

8. Alexa Gabriela Cristina - inspector

9. Bujoreanu Ioana - consilier local

10. Bourceanu Ddnula Mihaela - consilier local

11. Caimac Adi-lulian - consilier local

12. Felea Marcela - consilier local

13. Gilea Gabriel - consilier local

14. Grecu Ddnu!-Alexandru - consilier local

15. Lepddatu Daniela - consilier local

16. Modiga GiorgicS - consilier local

17 . Teacd, Neculai - consilier local

18. Tigheciu Maria - consilier local

19. Raileanu Diana- Director $coala

[I. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizilie publicd ?l constituie:

Prestarea serviciilor de catering, respectiv pregdtirea, prepararea qi livrarea zilnicd a
pachetului alimentar pentru pregcolarii qi elevii $COLII GIMNAZIALE NR.1
CAVADINE$TI, JUDETUL GALATI,

Prestatorul se obligd sd asigure zllnic pregdtirea, prepararea gi livrarea pachetului

alimentar pentru preqcolarii gi elevii care frecventeazd cursurile, in perioada desfrqurdrii
activita{ii didactice, respectiv 69 de zile estimate, in perioada septembrie - decembrie, in
cantitdlile qi conlinutul caloric stabilit prin HotdrArea Nr. ll7ll2025 din 30 decembrie 2025

privind instituirea Programului nalional,,Masd sdndtoasd":

Achizifia de servicii de catering pentru gcoli se include in categoria contractelor de

achizilie publicd care au ca obiect servicii sociale qi alte servicii specifice, prevdzute in anexa

nr.2 a Legli 9812016 privind achiziliile publice qi va contribui la livrarea de hrand pentru

copii in cadrul qcolilor mai sus menlionate.

Dreptul de a primi zilnic prin proiect, pe perioada furnizdrii serviciilor educa(ionale
(conform structurii anului gcolar) a suportului alimentar il au numai preqcolarii/elevii



prezentri la activitdlile didactice. Prestatorul/frunizorul se obliga sd presteze serviciile in
cantitalile qi con{inutul caloric stabilit prin Hotdrdrea Nr. l17112025 din 30 decembrie 2025.

Suportul alimentar va fi pregdtit de cdtre prestator/oferlant in cantitAtrile ;i conJinutul

caloric stabilit qi a principiilor care stau la baza unei alirnentalii sdndtoase pentru copii qi

adolescenli (ra[iazilnicd medie va fi de 1800lcallzi copii 3- ani, 2400lcallzi copii 7- l0 ani,

3000-3500 kcallzi copii l0-15 ani, qi 3500-3700 kcallzi pentru copii intre 15-18 ani), cu

respectarea nivelului minirn al alocaliei de hrand stabilite prin HG nr.90412014.

Perioadele de livrare:

* 5 octombie - Ziua Intemalionali a Educaliei
* 26 - 30 octombrie - Vacan!6
* 30 noiembrie - Sdrbatoare legald
* 1 decembrie - Sdrbatoare legald
Valoare estirnatd: 16,5 lei/pachet x 15.387 :253.885,5 lei cu TVA

IV. CONDITII $I CERINTE GENERALE

Cerintele minimale privind implementarea activitdtii de asigurare qi livrare a

suportului alimentar.

Suportul alimentar va consta intr-un pachet alimentar compus din produse care sd

respecte prevederile Legii nr. 12312008 pentru o alimentative sindtoasd in unitdfile de

inv6!5mdnt preuniversitar gi ale Ordinului ministrului sdndtd{ii publice nr. 156312008 pentru

aprobarea listei alimentelor nerecomandate preqcolarilor qi qcolarilor qi a principiilor care

stau la baza unei alimentalii sdndtoase pentru copii qi adolescent. (Anexa 1-1a Ordinul nr.

1s6312008).

1. Durata contractului

Contractul intrd in vigoare de la data semndrii lui de cdtre ambele pdrfi contractante.

Durata contractului poate fi modificatd cu acordul scris al ambelor pdrfi, prin act aditional la
prezentul contract.

Nr.

crt.

Perioada Nr.

zile

Numf,r maxim de elevi ber-reficiari Numdr

maxim
po(iiPrescolari Primar Gimnazial Total

I 7 septembrie - 22 decembrie 69 43 95 85 223 15.387

Numdr total porfii estimate pentru 69 de zile 15.387



2.Eviden(a cantitS(ilor solicitate, distribuite qi consumate

Unitalile de inva![rn0nt raspund, in mod direct, de asigurarea condiJiilor de primire,
receplie qi distribu{ie a produselor alimentare, prin norninalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum qi de confirmarea documentelor ce stau la baza pld\ii produselor

alimentare.

Programul de servire a mesei qi timpul alocat acestei activitdti sunt stabilite de cf,tre

conducerea unitalii de invaldrndnt, in func{ie de numdrul de elevi, de orarul qcolii qi de

particularit[lile specifice fiecdrei unitali de invd{drndnt. Consiliul de adrninistralie al unitalii
de inva{dm6nt stabileEte rnodalitatea prin care se va face prezentd preEcolarilor/elevilor pentru
a li se comunica fumizorilor, zilnic, numdrul de po(iilpachete alimentare care li se vor
di stribui preEco I ari I orlel evi lor prezenli la cursuri.

Plata produselor qi a serviciilor contractate se efectueazd de cdtre ordonatorii
principali de credite, la solicitarea fumizorilor, pe baza documentelor de recep(ie calitativa qi

cantitativS, intocmite gi aprobate de unitatile-pilot. Inspectoratul qcolar desemneazd un

inspector responsabil cu monitoizarca desfrgurdrii programului in unitatea/unitafile de

invdtdmdnt din jude!/municipiu, de reguld inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeazd. de fiecare inspectorat qcolar prin diverse tipuri de

activitAti, ca de exemplu: colectare qi interpretare de date, vizite in unitdlile de invdtdmdnt,
inspecfii tematice, rapoarte transmise lunar de cdtre unitatea de invdt[m6nt cdtre inspectoratul
gcolar judelean/al municipiului Bucureqti. Monitoizarea acfiunii va fi realizatd de cdtre
coordonatorul de program qi persoanele responsabile desemnatd de unitatea de invdfdmAnt.

Conducerea unitalii de invdldmdnt desemneazd un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceplia
personalului de ingrijire qi de intrefinere.

Comanda se va face de cdtre persoana desemnatd de coordonatorul local de program
al unitdlii de invdjdmdnt. Solicitarea comenzii pnn nota de comandd se va face pdnd la finele
sdptdmdnii curente pentru sdptdmAna urmdtoare, fiind valabild pe durata intregii sdptdm6ni.in
situalia in care nu va fi comunicatd o notd de comandd, va rdmdne valabild nota de comandd
transmisd in sdptdmdna anterioard.

in cazul in care se constatat abateri ce pot conduce la consecinle grave pentru

sdndtatea copiilor, unitatea de invSfdm0nt va avea dreptul sd opreasci prepararea hranei, iar
fumizorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzd cu altele corespunzdtoare,

in decurs de o ord, frrd, a pretinde pl6!i suplimentare pentru aceasta.dacd pe parcursul

derularii contractului vor apdrea anumite imbolndviri ale beneficiarilor, se vor solicita
meniuri adecvate bolilor respective.

Coordonarea programului la nivelul unitdlii de invdldm6nt constd in diverse tipuri de

activitAti, ca de exemplu: receplia de produse-servicii, evident zilnicd a livrdrii pachetului

alimentar, completarea formularelor de raportare periodicd.

Distribuirea pachetului alimentar se face de cdtre persoane desemnate de conducerea

unit6{ii de invd}5mdnt, cu excep{ia personalului de ingrijire qi de intre{inere, cu respectarea



legislaliei in vigoare ref-eritoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind

insuEirea no{iunilor fundamentale de igiend gi cele referitoare la supravegherea sandtS}ii

lucrdtorilor.

La nivelul unitAlii de inv[]dmdnt se elaboreazd un rapofi lunar cu privire la derularea

programului, centralizandu-se cantitdlile de produse consummate, per categorie de produs, in
funcfie de situalia num[rului de copii qcolarizali in luna precedent, pe care o va corela cu

situatia existent la prestator.

Toate pa(ile irnplicate in procesul de distribu{ie a produselor alimentare vor pdstra

docurnentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepind de la sfdrqitul anului

intocrnirii acestora Responsabilii pentru efectuarea plalilor cdtre fumizori sunt primarii
unitdlilor administrativ_teritoriale/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor
sau persoanele imputernrcite, dupd, caz.

Plata produselor qi a serviciilor contractate se efectueazd de cdtre ordonatorii
principali de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de recep{ie calitativd qi

cantitativd, intocmite qi aprobate de unitatile-pilot.

V. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Ofertantul se oblige la prestarea serviciilor de catering, respectiv: pregdtirea,

prepararea, livrarea qi servirea zilnicd a suportului alimentar pentru fiecare preqcolar qi elev

care frecventeazd cursurile $colii Gimnaziale Nr.1 CavadineEti, pe o perioadd estimatf, de 68

de zile. Prestarea serviciilor se va realiza in condiliile stabilite prin anexa nr. 2.

AvAnd in vedere faptul ca $coala Gimnaziald Nr.1 Cavadinegti nu dispune de cantind

sau spalii amenajabile in scopul pepardrii mesei calde, s-a optat ca suportul alimentar sd fie
compus din:

- masa caldd tn regim catering ( 5 zile pe sdptiimdnd)

compus din variante orientative de meniu, care include sugetiile Institutului Nafional
de Sdndtate Public6, care sunt exemplificative in Anexa 2 din Normele Metodologice de

aplicare a prevederilor Hotdrdrea Nr. 117112025 din 30 decembrie 2025 pivind instituirea

Programului nalional,,Masd s[ndtoasd".

Hrana constd in asigurarea unei mase calde in regim catering, preparatd conform
principiilor ce trebuie respectate in pregdtirea mdncdrii pentru copii prevdzute in prezentul

caiet de sarcini. Pachetul alimentar trebuie sd con{in[ qi un fruct.

Prestarea serviciului de catering se va efectua zilnic, pe perioada cursurilor, conform
structurii anului qcolar, dupd incheierea contractului intre orele 8-10, in perioada desfrgurdrii
activitdfii didactice, li se acordd, cu titlu gratuit, un suport alimentar, constdnd intr-un pachet

alimentar sau intr-o masd cald6 pe zi, in limita unei valori zilntce de 16,5 lei/beneficiar, TVA
inclus.

Limita valoricd prevdzutd anterior cuprinde prelul produselor, cheltuielile de

transport, de distribulie qi de depozitare a acestora, dupd, caz.



Dacd la nivelul unitalii de invltdmdnt vor fi inregistrate cereri formulate in baza

prevederilor Hotf,rirea Nr. 1171/2025 din 30 decernbie 2025, preqcolarii qi elevii care din

considerente de naturf, medicald, cultural sau religioasd nu pot beneficia de pachetul

alimentar, vor beneficia de produse alimentare adecvate situa(iei acestora, in lirnita valorii
zilnice stabilitd pebtru un pachet alimenlarlelev/preqcolar. Documentele-suport, care insolesc

cererea motivatd a pdrintilor/ reprezentan{ilor legali/ocrotitorilor legali, pot fi urmStoarele:

a)documente rnedicale care sI ateste intoleranlelalergii alimentare sau afec{iuni

cronice, dupd caz, care sd il determine pe pdrintelreprezentantul legal sd formuleze o altd,

opfiune alimentard;

b)declarafie pe propria rdspundere a pdrinteluil reprezentantului legal cu privire la
aparlenenla la o/un religie/cult/comunitate culturald care restric\ioneazd consumul anumitor

alimente, potrivit modelului prevdzut in anexa nr. l.

SPECIFICATII TEHNICE PENTRU PROCEDURILE DE
ATRIBUIRE A CONTRACTELOR DE PRESTARE SERVICII DE
CATERING

1. Caracteristici generale

Pachetele alimentare se vor pregdti qi se vor distribui imediat dupd semnarea contractului
de luni p6nd vineri, orele 9-12, cu excepfia vacanlelor gcolare, a zilelor de weekend qi a
sdrbdtorilor legale, imediat dupS semnarea contractului. Perioada de prestare va acoperi

maximum 82 de zile de qcolarizare estimate/persoana/perioada contractualS:

Ofertantul trebuie sd aibd inscris statutul societdtii, ca obiect de activitate, servicii de

catering.

Se vor fumiza:

a) masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate

in pregdtirea mdncdrii pentru copii, prevdzute in anexa nr.2 din Hotdrdrea Nr. 1171/2025 din
30 decembie 2025 privind instituirea Programului na{ional ,,Masd sdndtoas6". La aceasta se

vaaddtgaun fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unit{i autoizatelinregistrate
sanitar-veterinar qi pentru siguranla alimentelor qi sunt pdstrate pdndla servire, dacd hrana nu
este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitSlile de invlt[mdnt
preuniversitar, in condilii igienico-sanitare qi de siguranfa alimentelor, potrivit prevederilor

legislafiei in vigoare.

1.2. in situalia desfdgurlrii cursurilor prin intermediul tehnologiei qi al internetului
sau a qcolarizlrii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate qi distribuite zilnic
elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invd{6m0nt, conform deciziei la nivel local
qi cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

VI.

7



1.3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per porlie, pe

urmdtoarele categorii :

a) contractele de fumizare: valoare produse qi servicii de transport;

b) contractele de servicii: valoare rnaterii prime, servicii de preparare a hranei qi

servicii de transport.

2. Eviden{a cantit[lilor solicitate, distribuite qi consumate

2.1. Fiecare unitate de invd{dmAnt beneficiard a PNMS va {ine evidenfa cantit[]ii de

produse consumate, rnenlion6nd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
por{ie, numdrul de po4ii gi numdrul de zlle de qcoalS, precum qi eviden}a numdrului de copii.

2.2. Fumizorul/Prestatorul autorizatlinregistrat gi unita(ile inregistratelautoizate
sanitar-veterinar qi pentru siguranla alimentelor vor pdstra qi vor prezenta organismelor de

control competente documentele comerciale qi tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum qi documentele care sd ateste calitatea qi siguranla acestora, dupd caz;

unitalile de invdfdmdnt au obliga(ia de a pdstra avizele de expedilie aferente fiecdrei
distribufii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdlii de produse

consumate per categorie de produs, in funclie de situalia numdrului de copii qcolarizali in
luna precedentd, pe care o va corela cu situafia existentd la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distribulie a produselor alimentare menlionate la pct. 1 vor pdstra documentele
justificative pe o perioad[ de cel pu]in 3 ani, incepdnd de la sf0rqitul anului intocmirii
acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.

2.07312005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile qi completdrile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranfd la lactozd,,

gluten sau alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de

medicul specialist. Tipul de hrand de regim qi cantitatea necesard se prevdd in anexa la
contractul de fumizare, fiind specificate pentru fiecare qcoald qi elev.

4. Siguran{d gi perisabilitate microbiologicd

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la fumizor cdtre

unitdlile gcolare, respectiv elev saupreqcolar, dupdcaz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldd;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

in situafia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pdstrate, p0nd la servire, in spalii amenajate, in care sunt asigurate

condiliile de manipulare qi depozitare indicate de producdtor, in conformitate cu prevederile



legale in vigoare privind igiena gi siguranta produselor alimentare, condilii care sd poatd fi
monitorizate qi controlate.

Pentru depozitare in qcoli se vor folosi spalii special amenajate pentru pdstrarea

produselor alimentare in condilii de siguranfd a alimentelor prevdzute de legislajia in vigoare,

asigurate de citre beneficiar - unitatea de inv6{[mdnt.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pdnd la servire in condiliile indicate de

producdtor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Condilii pentru transport qi distribulie

Produsele alimentare vor fi transporlate de la fumizor citre unitd{ile qcolare,

respectiv elev sau pregcolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autoizate/inregistrate
sanitar-veterinar qi pentru siguranla alimentelor, potrivit prevederilor legisla[iei in vigoare.

6. Metode de testare qi control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autoizate sanitar-veterinar
qi pentru siguranla alimentelor care au metodele de analizd, acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea qi distribulia produselor

alimentare sunt obligate sd defind certificat de absolvire a unui curs de Noliuni fundamentale

de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sdnatalii qi al ministrului educaliei nr.

2.20914.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea qi certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insuqirea nofiunilor fundamentale de igien6, cu

modificarile qi completdrile ulterioare, gi fiqd de aptitudini specifice activit[(ii desfbqurate sau

echivalent, conform Hotdririi Guvemului nr. 35512007 privind supravegherea sdndtSjii

lucrdtorilor, cu modifi cdrile gi completdrile ulterio are.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s6 prezinte inscris prin etichetare

urmdtorul element:

''PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT''.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiliei "produs
alimentar preambalat" trebuie indeplinite urmdtoarele cerinJe:

a) pentru cele distribuite de unitalile de alimentalie publicd se va indica la livrare,
printr-un document scris care insoleqte produsele: denumirea produsului, substanle care

provoacd alergii sau intoleranfe, o men]iune privind lotul, respectiv data producerii qi

sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd caldd, lista meniului va fi
afiqatd la loc vizibil qi va conline denumirea produsului, ingredientele componente qi

substan(ele care provoacd alergii sau intoleranfe.



NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregdtirea mesei
pentru preqcolari Si elevi

L Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potenliatori de

arome qi gust in cazuT rnAncdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitSlilor
de invd{dmint sau la nivelul unitdlilor de tip catering qi care urmeazd a fi servite preqcolarilor
qi elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard

aceste mincSruri trebuie sd respecte legislalia in vigoare privind aditivii permiqi a fi adduga{i

in alimente.

2. Ceapapregdtitf, in prima fazd a etapei de gdtire nu se prdjeqte, ci se indbugd cu

apd.

3. Sarea iodatd utilizatd, trebuie sd respecte legislafia in vigoare privind aditivii
permiqi a fi addugali in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaqi grup6 la felurile de mdncare servite; de

exemplu, la masa de prdnz nu se vor servi felul 1 qi felul 2 preponderente cu glucide - cereale,

ca de exemplu, supa cu gdluqti qi friptura cu garniturd din paste frinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mdncSrurile precum tocdturi prajite. Oudle se recomandd a fi
servite ca omlet6 la cuptor.

6. Se recomandd imbogdtirea ratiei in vitamine gi sdruri minerale prin folosire de

salate din cruditdli qi adiugare de legume - frunze in supe qi ciorbe.

7. Interdiclia folosirii cremelor cu oud qi friqcd, a maionezelor, indiferent de

anotimp, precum qi a oudlor fierte, neseclionate dupd fierbere.

8. MAncarea livratd trebuie gdtitd in dimineatazilei in care se serveqte, pdstrdndu-se

in conditrii sanitar-veterinare qi pentru siguranla alimentelor, precum qi in condilii igienico-
sanitare qi la temperaturi corespunzdtoare, conform legislaliei in vigoare.

9. Unit5lile de invf,{dm6nt in care se desfrqoard programul au obligativitatea de a
pdstra 48 de ore probe din alimentele seruite copiilor, conform legislaliei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Na(ional de

Sdndtate PublicS:

1. ciorbd de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorb6 de vdcu!6 cu legume;

4. legume cu piept de pui/came slabd de porc la grdtar;

5. mincare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;

6. pilaf cu legume qi ficd{ei de pui;

7. piure de morcov cu grdtar de pui/came slabf, de porc;
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8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mdncare de varzd, dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legurne cu pui/came slab6 de porc;

11. orez cu legume qi pui/carne slabd de porc/vitd latavd;

12. sufleu de broccoli cubrdnzd;

13. cartofi gratina[i, salatd cu piept de pui la grdtar;

14. tocand, de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld gi chiftelu{e de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde qibrdnzdtelemea;

17. sufleu de conopidS, broccoli qi br6nzd la cuptor;

18. dovlecel umplut cubrdnzd la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cubrdnzd,, pentru copiii cu v0rsta mai mare de 7 am;

20. macaroane cu brdnzd:

21. cartofr franluzeqti, la cuptor, cu brdnzd qi ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, guncd, cagcaval qi legume - roqii, castravete, salat6;

24. sandvici cu piept de pui la grdtar sau pulpd de pui dezosatd la grdtar cu legume
crude - gogogar, varzd, morcov.

2.Evidenfa cantitl{ilor qi plata

$coala Gimnaziald, Nr.1 Cavadineqti va line evidenla cantitdlii de produse consumate,

mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatealpor[ie, numdrul de porfii qi

numdrul de zile de qcoald, precum qi evidentd numdrului de copii. Furnizorul/Prestatorul
autoizat/inregistrat qi unitSlile inregistratelautorizate sanitar veterinar qi pentru siguranla
alimentelor de pe teritoriul RomAniei vor pdstra qi vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale qi tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitd{ile qcolare, precum qi documentele care sd ateste calitatea qi siguranla acestora, dupd
caz; unitdlile de invd{dmdnt au obliga(ia de a pdstra avizele de expedi}ie aferente fiecdrei
distribu(ii. Plata se va efectua lunar, in baza facturilor primate qi a proceselor verbale de

receptive calitativd qi cantitaticva, semnate de reprezentantul qcolii, numit dupd semnarea

contractului.

3.Calitatea produselor

Pentru menlinerea sdndtS{ii preqcolarilor/elevilor, se vor distribui numai produse

alimentare ob[inute in unitdli autoizatelinregistrare sanitar-veterinar qi pentru siguran]a
alimentelor in conformitate cu prevederile legislaliei sanitar-veterinare qi pentru siguranla
alimentelor in vigoare.
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Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.

2.07312005 al Cornisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru

produsele alimentare, cu rnodificarile qi completdrile ulterioare. Produsele lactate (unt,

brdnzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. I .308/2013 al

Parlamentului European gi al Consiliului din 17 decembie 2013 de instituire a unei
organizdi comune a piefelor produselor agricole qi de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.

922172, (CEE) nr.234179, (CE) nr. 1.03712001 9i (CE) nr. 1.23412007 ale Consiliului; SR

1286lAll1997 - Br0nzeturi cu past6 oparitd (cagcaval). Pentru grupele speciale de

consutnatori - copii cu diabet, intolerantd lalactozl, sau alte probleme de naturd medicalS - se

va asigura regirnul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hran[ de regim qi cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de

furntzare, fiind specificate pentru fiecare scoald gi elev. in cazul in care apar astfel de situafii,
coordonatorul local de program va notifica prestatorul in cel mult 24 de ore de la luarea la
cunoqtin{d a situaliei, prestatorul/fumizorul fiind obligat sd moficice in mod corespunzdtor
continutul pachetului pentru preqcolarii/elevii in cauzd, incepind cu urmdtoarca zi de la
comunicarea notifi cirii.

Atenlie: nu se vor folosi creme cu oud, frigc[ sau maionezd. La prepararea

m6ncSrurilor de vor folosi gramajele indicate conform prevederilor reletarelor.

4.Siguran{a gi perisabilitatea microbiologici

Pentru respectarea principiilor de hrand sdndtoasd, produsele alimentare vor fi livrate
zilnic qi vor fi depozitate in condilii de siguranfa alimentard, stabilite de cdtre unitatea de

invdtdmdnt, in confotmitate cu prevederile legislaliei sanitar veterinare qi pentru siguranla
alimentelor in vigoare.

Fumizorul va pune la dispozitie beneficiarului in plus un meniu zllmc care va fi
pdstrat 48 de ore la unitatea de scolard Si din care se vor recolta probe in cazul apariliei unei
toxiinfeclii alimentare.

Pentru asigurarea condiliilor igienico sanitare, produsele component ale suportului
alimentar vor fi insoJite de accesorii sigilate, care permit consumul in condilii optime de

igiend. Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la fumizor cdtre unitatea
qcolard va fi de 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in qcoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarea

produselor alimentare in condilii de siguranla alimentelor prevdzute de legisla(ia in vigoare

Produsele alimentare vor fi pdstrate p0nd la servire in condiliile indicate de producdtor

Sandviciurile vor fi ambulate individual gi etichetate cu men{iunea"PRODUS DISTRIBUIT
GRATAIT"
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5. Condi{ii pentru transport qi depozitare

Produsele alimentare vor fi transportate de la fumizor cdtre unit6[i1e qcolare numai cu

mijloace auto speciale, autonzate/inregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranla alimentelor,

in conformitate cu prevederile legislaliei in vigoare. Sandviciurile trebuie s[ fie ambulate

etanq fiecare in parte, iar apori ambulate/aqezate in pungi de unici folosinjd.

6. Metode de testare gi control

Produsele alimentare distribuite se analizeazd doar in laboratoare autoizate sanitar-

veterinar qi pentru siguranla alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea qi distribufia produselor alimentare

sunt obligate sd delind certificat de absolvire a unui curs de Noliuni fundamentale de igienS,

conform Ordinului ministrului san6t6tii qi al ministrului educaliei, cercet[rii gi tineretului nr.

1.22515.03112003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea gi certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea noliunilor fundamentale de igien[, cu

modificdrile qi completdrile ulterioare, qi fiqa de aptitudini specifice activitdlii desfEqurate,

conform Hotardrii Guvemului nr. 35512007 privind supravegherea sdndtd{ii lucrdtorilor, cu

modifi cdrile qi completdrile ulterioare.

7. Ambalare, etichetare, marcare

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.16912011 al Parlamentului

European gi al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu

privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.92412006 gi (CE)

nr. 1.92512006 ale Parlamentului European qi ale Consiliului qi de abrogare a Directivei
87l250lCEE a Comisiei, a Directivei 90l496lCEE a Consiliului, a Directivei 1999110/CE a

Comisiei, a Directivei 2000l13lCE a Parlamentului European qi a Consiliului, a Directivelor
20021671C8 qi 2008/5/CE ale Comisiei qi a Regulamentului (CE) nr. 60812004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmdtoarele elemente

obligatorii:

A)Produse preambalate

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu quncd qi roqii, sandvici cu unt, caqcaval qi

salat6;

b) lista ingredientelor;

c) substan(e care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidenld printr-un set de

caracteristici grafice care le diferen{iazd de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: quncd xo/o; caqcaval yo/o;

e)cantitatea netd;

f) data-limita de consum, sub formd: ,,expird la data de", cu inscrierea necodificatd a zllei,
lunii qi anului; g)condifii de depozitare - se menlioneazd inclusiv intervalele de temperaturd

pentru mentinerea parametrilor de calitate qi siguranla ai produselor alimentare;
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h) o declarafie nutrilionald. Etichetarea nutri{ionald trebuie sd con}ind unndtoarele elemente:

valoare energeticd, grf,simi, acizi graqi saturafi, glucide, zaharun, proteine, sare, in aceastd

ordine:

Declaratie r.rutri{iona16 100 g

Valoare energetici Kj/kcal

Grdsimi g, din care

Acizi gragi satura{i g

Gluoide g, din care

Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Declaralia nutri{ionalS se prezintd, in functie de spa{iul disponibil, sub formd de tabel

cu numele aliniate, iar in cazul in care spaliul nu permite declara(ia este prezentatd in format
liniar;

i)menliune privind lotul; in cantlin care data-limita de consum se inscrie sub forma zi,lund,
an, nu este necesard inscrierea lotului;

j)elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBaIT GRzITUIT';

k)denumirea/numele qi adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputemicit cu

informarea consumatoril or.

B)Produse in vrac

ln cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiliei ,,produs alimentar
preambalat"

a)distribuite de unitSlile de alimentalie publicd, se va indica la livrare, printr-un document

scris care insoteqte produsele: denumirea produsului, substanJe care provoacd alergii sau

intolerante, o menliune privind lotul, respectiv data producerii qi sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

b)preparate in regim propriu, respectiv masl caldd, lista meniului afiqatd la loc vizibil va

contine denumirea produsului, ingredientele componente qi substanlele care provoacl alergii
sau intolerante;

8. Recep{ia qi distribuirea pachetelor alimentare

Receplia pachetelor alimentare aferentl serviciilor de catering pentru $coli se va

realiza in fiecare zi de prestare a serviciilor. Receptia serviciilor, respectiv receptia pachetelor

alimentare livrate se va realiza de c6tre beneficiar (instituitia de invdtdm6nt), in momentul

livrdrii pachetelor, prin semnarea avizului de expedilie zilnrc.
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Procesul verbal lunar de receptie a pachetelor alimentare se va rcaliza in baza

centralizdii avizelor de expedilie aferente serviciilor prestate in luna respectivd. Procesul
verbal lunar de receplie a hranei va fi semnat de cdtre prestator qi de citre beneficiar.

Procesul verbal lunar de receplie va ayea urmdtoarele anexe:

L Lista meniurilor propuse pentru fiecare zi de servicii, intocmitd de prestator

2. Avize de expedilie aferente serviciilor prestate in luna rspectiva, in care se consernneazd

zilnic: varianta de pachet alimentar, numdrul pachetelor livrate, semndturile parfilor

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente la locul de livrare cu

personal propriu, avizat medical qi echipat corespunzdtor, astfel incit sd fie asiguratd
respectarea normelor de igiend sanitar-veterinara.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza fbrd receplionarea prealabild a
acesteia de cdtre persoand imputemicitd din partea autoritdlii contractante. Cantitdlile
constatate lipsd in urma verific5rilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Dacd in urrna receplionarii pachetelor se constatd ca prestatorul nu iqi indeplineqte,
din culpd sa, obligaliile asumate prin contract, pentru oricare din specifica{iile tehnice care se

constatd abateri, care pot conduce la consecinfe grave pentru starea de sdndtate a
beneficiarilor, personalul desemnat de institufia de inv[tdm0nt va avea dreptul sd sisteze

distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzd cu altalaltele
corespunzdtoare, in termen de maxim 2 (dou[) ore de la primirea notificdrii Prestatorul va

suporta toate costurile aferente inlocuirii pachetelor alimentare necorespunzdtoare,
beneficiarul neputdnd fi considerat responsabil pentru cheltuielile respective.

9. Facturarea serviciilor prestate

Facturarea produselor livrate se va face lunar in bazaproceselor verbale de recepfie gi

a comenzilor transmise de unitatea qcolard beneficiarS.

La solicitarea expresd a autoritdlii contractante, ofertantul are obligalia de a prezenta

xerocopii dupd documentele legale de achizi\ionare a produselor livrate sub formd de

alimente ( facturi fiscale, avize de insolire a mdrfii, certificate sanitar veterinare, declaralii de

conformitate, certificate de calitate, alte avtze, etc)

Pe perioada contractului autoritatea contractantd poate modifica cerin{ele (frecvenla,

cantitatea, perioada, locul de desfb;urare, etc) in funclie de evolulia programului, dar cu

anunlarea in prealabil a operatorului economic cu cel pulin 5 zile lucrdtoare inainte de

modificarea perioadei qi a locului de desfEqurare a activitdfii.
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VII. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

Condifii minime impuse de autoritatea contractantl

specializate pentru desf5qurarea exclusivd a activitdlli de catering qi personal calificat
pentru fumizarea simultand a unui numdr de 223 de porlii zilnice.

al acestuia privind utilajele, instalaliile, echipamentele direct implicate in activitatea de
producere a hranei, precum qi o listd cu acestea.

condiliilor din prezentul Caiet de sarcini astfel incdt sd permitd identificarea cu uqurin!6
a corespondenlei cu specificaliile tehnice qi respective cu cerinfele aferente criteriilor de

calificare.

in cadrul ofertelor admisibile.

perioada de valabilitate.

reprezentantul legal Ei va avea un caracter ferm qi obligatoriu din punct de vedere a

conlinutului pe toat6 perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea contractantd.

VI[. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII
FINANCIARE

Condifii minime impuse de autoritatea contractantl

respectiv cu cerinfele specificate din prezentul caiet de sarcini.

operaliunilor menlionate in caietul de sarcini ( cost produs, ambalaj, transport)

prepararea hranei, distribufie

TVA, numai cu doul zecimale

comisia are dreptul de a o respinge

acestuia.
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toatd perioada deruldrii contractului de furnizare.

numdrul de po(ii, in raport cu numdrul beneficiarilor prezenli in cadrul unitdlilor
qcolare, pe durata deruldrii contractului, fdrd modificarea tarifului ( prelului) unitar.

termenelelor de platd ( termen, rnodalitate de platd, condilii de plat6, penalit[1i)

informaliile solicitate cu privire la pre! precum gi la alte condilii financiare si comerciale

legate de obiectul contractului de achizilie publicd

valorii ofertate, comunicata prin anunlul de participare

comunicatd prin anunlul de participare, oferta este consideratd inacceptabild.

IX. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire va fi prelul cel mai scdzut.

Masa pe zi,in limita unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar inclusiv taxd pe valoarea
addugatd.

Limita valoricd prevdzttd cuprinde prelul produselor, cheltuielilor de transport, de

distribulie qi de depozitare a acestora, dupd caz.

Orice modificare legislativd survenitd cu privire la actele normative ce au stat labaza
caietului de sarcini, conduce la modificarea conformd a contractului ;i a conditiilor depuse in
caietul de sarcini, dupdcaz.

iN VEDEREA CALIFTCARII, oFERTANTII DEPUN oBLIGAToRIU
URMATOARELE:

1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibilS cu

menliunea,, conform cu originalul,,

2. Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Come(ului in copie lizibilS cu

menfiunea,, conform cu originalul,,

3. Certificat fiscal privind achitarea obligaliilor fiscale cdtre bugetul de stat, eliberat de

cdtre Direcliile ANAF teritoriale, din care sd reiasd cd oferantul nu inregistreazd,

debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu menfiunea ,, conforn cu

originalul,, qi trebuie sd fie valabil la data deschiderii ofertelor.
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4. Certificat fiscal privind achitarea obligafiilor fiscale cdtre bugetul local, eliberat de

cf,tre Direcliile fiscale locale, din care sd reiasd cd ofertantul nu inregistreazd debite
scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibila cu men{iunea ,, confonn cu

originalul,, qi trebuie sd fie valabil la data deschiderii ofertelor.

5. Autorizalie de inregistrare sanitarf, veterinard qi pentru siguranla alimentelor, emisd de

A.N.S.V.S.A, in copie lizibild cu menliunea ,, conform cu originalul,, din care sd

reiasd autoizarea desfbqurdrii activitAlii de catering.

6. Dovada cd ofertantul deline rnijloc de transport echipat qi dotat corespunzitor pentru

transportul hranei, pentru transportul rnirfurilor perisabile, in copie lizibila cu

menliunea,, confom cu originalul,,.

7. Pentru persoana desemnatd cu livrarea pachetelor alimentare, cat gi pentru personalul

implicat in derularea contractului, se va prezenta Certificatul de absolvire a cursului
de Notiuni fundamentale de igiena (valabil la momentul prezentarii si pe toata durata
contractului)

Clasificarea ofertelor se face in ordinea descrescdtoare a pre{ului.

Oferta care va fi declaratd c6qtigltoare, va fi oferta ce are prelul cel mai scdzut.

intocmit,

Compartiment blice,

On!eluq
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