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L. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini a fost intocmit in conformitate cu legislatia in vigoare.
Caietul de sarcini contine indicatii privind regulile de baza care trebuie respectate, astfel incat
potentialii ofertanti sd elaboreze propunerea tehnica corespunzatoare cu necesitatile autorititii
contractante. Cerinfele impuse prin caietul de sarcini sunt conditiile minimale pe care trebuie
sd le indeplineasca oferta castigatoare.

In temeiul actelor normative:
- Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice

- Hotararea nr. 395 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/ acordului-cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice

- Hotédrarea Nr. 1171/2025 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului
national ,,Masé sanatoasa”

INFORMATII SI CONDITII GENERALE

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare ofertant elaboreazid ofertd cu cele doud
componente ale sale: propunerea tehnicé si propunerea financiara.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice in mod obligatoriu.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. Vor fi luate in considerare toate
ofertele care indeplinesc cel putin cerintele minime din acest caiet de sarcini.

Oferta ce contine servicii inferioare celor prevazute in caietul de sarcini sau care nu
satisfac cerintele caietului de sarcini va fi declaratd neconforma si va fi respinsa.

Initierea procedurii de atribuire se va realiza prin transmiterea spre publicare a unui anunt de
participare simplificat, pe site-ul propriu, insotit de documentatia de atribuire.

Derularea procedurii de achizifie se va realiza intr-o singurd etapd, fara derularea
etapei de licitatie electronica.

In cadrul procedurii nu s-a prevazut impartirea achizitiei pe loturi.

Procedura de atribuire: Procedura simplificata proprie

IL. DATE PRIVIND AUTORITATEA CONTRACTANTA
1. Denumirea autoritatii/entitatii contractante: U.A.T CAVADINESTI
Partener : Scoala Ginmaziald Nr.1 Cavadinesti
Adresa sediului social: Sat Cavadinesti, str. Principala Nr. 69

Date de contact: Nr. tel: 0236.347, e-mail: primaria.cavadinesti@yahoo.com

A S

Persoanele de decizie privind achizitia publica, din cadrul autoritatii/entitatii
contractante:



1. Ichim Benone- primar

Florea Aurel - viceprimar

Ontelus Nicusor-Andrei — consilier
Craita Marius - referent

Stratica Eugen — sef SVSU
Alexandrescu Atena — secretar general
Alexa Viorel — inspector

Alexa Gabriela Cristina - inspector
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Bujoreanu loana — consilier local

10. Bourceanu Déanuta Mihaela — consilier local

11. Caimac Adi-lulian — consilier local

12. Felea Marcela - consilier local

13. Gilea Gabriel — consilier local

14. Grecu Danut-Alexandru — consilier local

15. Lepadatu Daniela — consilier local

16. Modiga Giorgica - consilier local

17. Teacd Neculai — consilier local

18. Tigheciu Maria — consilier local

19. Raileanu Diana- Director Scoala

III. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie:

Prestarea serviciilor de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a
pachetului alimentar pentru prescolarii si  elevii SCOLII GIMNAZIALE NR.1
CAVADINESTIL, JUDETUL GALATI,

Prestatorul se obligd sd asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetului
alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile, in perioada desfasurarii
activitafii didactice, respectiv 69 de zile estimate, in perioada septembrie - decembrie, in
cantitdtile si confinutul caloric stabilit prin Hotararea Nr. 1171/2025 din 30 decembrie 2025
privind instituirea Programului national ,,Mas3 sdnatoasa’:

Achizitia de servicii de catering pentru scoli se include in categoria contractelor de
achizitie publica care au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice, previzute in anexa
nr.2 a Legii 98/2016 privind achizitiile publice si va contribui la livrarea de hrana pentru
copii In cadrul scolilor mai sus mentionate.

Dreptul de a primi zilnic prin proiect, pe perioada furnizarii serviciilor educationale
(conform structurii anului scolar) a suportului alimentar il au numai prescolarii/elevii



prezenti la activitatile didactice. Prestatorul/frunizorul se obligd sd presteze serviciile in

cantitatile si confinutul caloric stabilit prin Hotararea Nr. 1171/2025 din 30 decembrie 2025,

Suportul alimentar va fi pregétit de catre prestator/ofertant in cantitatile si confinutul
caloric stabilit si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si
adolescenti (ratia zilnica medie va fi de 1800 Ical/zi copii 3- ani, 2400 Ical/zi copii 7- 10 ani,
3000-3500 keal/zi copii 10-15 ani, si 3500-3700 kcal/zi pentru copii intre 15-18 ani), cu

respectarea nivelului minim al alocatiei de hrana stabilite prin HG nr. 904/2014.

Perioadele de livrare:

Nr. Perioada Nr. Numar maxim de elevi beneficiari Numar
crt. zile maxim
Prescolari | Primar | Gimnazial | Total portii
1. | 7 septembrie - 22 decembrie 69 43 95 85 223 15.387
Numar total portii estimate pentru 69 de zile 15.387

* 5 octombrie - Ziua Internationald a Educatiei

* 26 - 30 octombrie - Vacanta
* 30 noiembrie — Sarbatoare legala
* 1 decembrie — Sarbatoare legala

Valoare estimatd: 16,5 lei/pachet x 15.387 = 253.885,5 lei cu TVA

IV. CONDITII SI CERINTE GENERALE

Cerintele minimale privind implementarea activitafii de asigurare si livrare a

suportului alimentar.

Suportul alimentar va consta intr-un pachet alimentar compus din produse care sa
respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentative sdnatoasd in unitdtile de
invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sdnatitii publice nr. 1563/2008 pentru
aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care
stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescent. (Anexa 1-la Ordinul nr.

1563/2008).

1. Durata contractului

Contractul intra in vigoare de la data semnarii lui de catre ambele parti contractante.
Durata contractului poate fi modificatd cu acordul scris al ambelor parti, prin act aditional la

prezentul contract.




2.Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitdtile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor
alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre
conducerea unitatii de invatamant, in functie de numdirul de elevi, de orarul scolii si de
particularitatile specifice fiecarei unitati de invatdmant. Consiliul de administratie al unitatii
de invatdmant stabileste modalitatea prin care se va face prezenta prescolarilor/elevilor pentru
a li se comunica furnizorilor, zilnic, numarul de portii/pachete alimentare care li se vor
distribui prescolarilor/elevilor prezenti la cursuri.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectucaza de catre ordonatorii
principali de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si
cantitativd, intocmite $i aprobate de unitatile-pilot. Inspectoratul scolar desemneaza un
inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii programului in unitatea/unititile de
invatdmant din judet/municipiu, de reguld inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeazd de fiecare inspectorat scolar prin diverse tipuri de
activitdti, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite in unitatile de invatamant,
inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatamant cétre inspectoratul
scolar judetean/al municipiului Bucuresti. Monitorizarea actiunii va fi realizatd de citre
coordonatorul de program si persoanele responsabile desemnati de unitatea de invatimant.

Conducerea unitatii de invatdmant desemneaza un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere.

Comanda se va face de catre persoana desemnatd de coordonatorul local de program
al unitatii de invatamant. Solicitarea comenzii prin nota de comanda se va face pana la finele
sdptdmanii curente pentru sdptimana urmitoare, fiind valabila pe durata intregii saptimani.in
situafia in care nu va fi comunicata o nota de comanda, va ramane valabild nota de comanda
transmisd 1n sdptdmana anterioara.

In cazul in care se constatat abateri ce pot conduce la consecinte grave pentru
sanatatea copiilor, unitatea de Invataimant va avea dreptul sd opreascd prepararea hranei, iar
furnizorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu altele corespunzatoare,
in decurs de o ord, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.daca pe parcursul
deruldrii contractului vor apdrea anumite imbolndviri ale beneficiarilor, se vor solicita
meniuri adecvate bolilor respective.

Coordonarea programului la nivelul unitatii de invatimant constd in diverse tipuri de
activitafi, ca de exemplu: receptia de produse-servicii, evident zilnicd a livrarii pachetului
alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.

Distribuirea pachetului alimentar se face de citre persoane desemnate de conducerea
unitdtii de invatdmant, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere, cu respectarea



legislatiei in vigoare referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena si cele referitoare la supravegherea sanatatii
lucrétorilor.

La nivelul unitatii de invatamant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea
programului, centralizandu-se cantitétile de produse consummate, per categorie de produs, in
functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedent, pe care o va corela cu
situafia existent la prestator.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor péstra
documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora Responsabilii pentru efectuarea platilor cétre furnizori sunt primarii
unitatilor administrativ_teritoriale/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor
sau persoanele Imputernicite, dupa caz.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectucaza de catre ordonatorii
principali de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si
cantitativa, intocmite si aprobate de unitatile-pilot.

V. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Ofertantul se oblige la prestarea serviciilor de catering, respectiv: pregitirea,
prepararea, livrarea si servirea zilnica a suportului alimentar pentru fiecare prescolar si elev
care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale Nr.1 Cavadinesti, pe o perioada estimatd de 68
de zile. Prestarea serviciilor se va realiza in conditiile stabilite prin anexa nr. 2.

Avand 1n vedere faptul ca Scoala Gimnaziald Nr.1 Cavadinesti nu dispune de cantina
sau spatii amenajabile in scopul pepardrii mesei calde, s-a optat ca suportul alimentar sa fie
compus din:

- masa caldd in regim catering ( 5 zile pe sdaptimand)

compus din variante orientative de meniu, care include sugetiile Institutului National
de Sanatate Publica, care sunt exemplificative in Anexa 2 din Normele Metodologice de
aplicare a prevederilor Hotararea Nr. 1171/2025 din 30 decembrie 2025 privind instituirea
Programului national ,,Masa sdnédtoasa”.

Hrana consta in asigurarea unei mase calde in regim catering, preparatd conform
principiilor ce trebuie respectate in pregétirea mancarii pentru copii prevazute in prezentul
caiet de sarcini. Pachetul alimentar trebuie sa contina si un fruct.

Prestarea serviciului de catering se va efectua zilnic, pe perioada cursurilor, conform
structurii anului scolar, dupa incheierea contractului intre orele 8-10, in perioada destasurarii
activitatii didactice, i se acorda, cu titlu gratuit, un suport alimentar, constand intr-un pachet
alimentar sau intr-o masa calda pe zi, in limita unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, TVA
inclus.

Limita wvaloricd prevazutd anterior cuprinde pretul produselor, cheltuielile de
transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.



Daca la nivelul unitdtii de invatamant vor fi inregistrate cereri formulate in baza
prevederilor Hotararea Nr. 1171/2025 din 30 decembrie 2025, prescolarii si elevii care din
considerente de natura medicala, cultural sau religioasd nu pot beneficia de pachetul
alimentar, vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei acestora, in limita valorii
zilnice stabilita pebtru un pachet alimentar/elev/prescolar. Documentele-suport, care Insotesc
cererea motivata a parintilor/ reprezentantilor legali/ocrotitorilor legali, pot fi urmétoarele:

a)documente medicale care sd ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni
cronice, dupa caz, care sa il determine pe parinte/reprezentantul legal sa formuleze o alta
opfiune alimentara,

b)declaratie pe propria raspundere a parintelui/ reprezentantului legal cu privire la
apartenenta la o/un religie/cult/comunitate culturald care restrictioneazd consumul anumitor
alimente, potrivit modelului prevazut in anexa nr. 1.

VI. SPECIFICATII TEHNICE PENTRU PROCEDURILE DE
ATRIBUIRE A CONTRACTELOR DE PRESTARE SERVICII DE
CATERING

1. Caracteristici generale

Pachetele alimentare se vor pregati si se vor distribui imediat dupa semnarea contractului
de luni pana vineri, orele 9-12, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a
sarbatorilor legale, imediat dupa semnarea contractului. Perioada de prestare va acoperi
maximum 82 de zile de scolarizare estimate/persoana/perioada contractuala:

Ofertantul trebuie sa aiba inscris statutul societatii, ca obiect de activitate, servicii de
catering.

Se vor furniza:

a) masa calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate
in pregatirea mancarii pentru copii, prevdzute in anexa nr. 2 din Hotdrarea Nr. 1171/2025 din
30 decembrie 2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sandtoasa”. La aceasta se
va adduga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitd{i autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu
este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unititile de invatdmant
preuniversitar, in condifii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei In vigoare.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului
sau a scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic
elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatdmant, conform deciziei la nivel local
si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.



1.3. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si
servicii de transport.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiarda a PNMS va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numdrul de portii i numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz;
unitdtile de invagdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in
luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele
justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificdrile si completirile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza,
gluten sau alte probleme de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la
contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Sigurantd si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre
unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile



legale 1n vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poati fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare,
asigurate de cétre beneficiar - unitatea de invatimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de
producdtor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitdtile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar $i pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranfa alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor
alimentare sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale
de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificérile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare
urmatorul element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs
alimentar preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publica se va indica la livrare,
printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoacd alergii sau intoleranfe, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi
afisatd la loc vizibil §i va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoaca alergii sau intolerante.



NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregitirea mesei
pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de
arome si gust in cazul mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor
de Invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor
si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepari
aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.

2. Ceapa pregdtita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusa cu
apa.
3. Sarea iodatd utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii

permisi a fi addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale,
ca de exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi
servite ca omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogétirea rafiei in vitamine i siruri minerale prin folosire de
salate din cruditati si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de
anotimp, precum $i a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se
in conditii sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzétoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitdtile de Invatamant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a
pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Séanatate Publica:

1. ciorba de legume;
2. supa de pui cu legume;
. ciorbd de vécuta cu legume;
. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
. mancare de mazdre cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

. pilaf cu legume si ficétei de pui;

~N O »n K~ W

. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
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8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume
crude - gogosar, varza, morcov.

2.Evidenta cantitatilor si plata

Scoala Gimnazialda Nr.1 Cavadinesti va {ine evidenta cantititii de produse consumate,
mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si
numdrul de zile de scoala, precum si evidentd numdarului de copii. Furnizorul/Prestatorul
autorizat/Iinregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar veterinar si pentru siguranta
alimentelor de pe teritoriul Romaniei vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitafile scolare, precum si documentele care sd ateste calitatea si siguranfa acestora, dupa
caz; unitdfile de invatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii. Plata se va efectua lunar, In baza facturilor primate si a proceselor verbale de
receptive calitativd si cantitaticva, semnate de reprezentantul scolii, numit dupd semnarea
contractului.

3.Calitatea produselor

Pentru menfinerea sdnatdfii prescolarilor/elevilor, se vor distribui numai produse
alimentare obfinute in unitdti autorizate/inregistrare sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor in vigoare.
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Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completdrile ulterioare. Produsele lactate (unt,
branzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparitd (cascaval). Pentru grupele speciale de
consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza sau alte probleme de naturd medicala - se
va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev. In cazul in care apar astfel de situatii,
coordonatorul local de program va notifica prestatorul in cel mult 24 de ore de la luarea la
cunostin{d a situatiei, prestatorul/furnizorul fiind obligat sd moficice in mod corespunzitor
confinutul pachetului pentru prescolarii/elevii in cauzd, incepand cu urmdtoarea zi de la
comunicarea notificarii.

Atentie: nu se vor folosi creme cu oud, frisgcd sau maionezd. La prepararea
mancdrurilor de vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

4.Siguranta si perisabilitatea microbiologici

Pentru respectarea principiilor de hrana sénatoasa, produsele alimentare vor fi livrate
zilnic si vor fi depozitate in conditii de siguranta alimentard, stabilite de catre unitatea de
invatdmant, In conformitate cu prevederile legislatiei sanitar veterinare si pentru siguranta
alimentelor in vigoare.

Furnizorul va pune la dispozitie beneficiarului in plus un meniu zilnic care va fi
pastrat 48 de ore la unitatea de scolard si din care se vor recolta probe in cazul aparitiei unei
toxiinfectii alimentare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico sanitare, produsele component ale suportului
alimentar vor fi insotite de accesorii sigilate, care permit consumul in conditii optime de
igiend. Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatea
scolard va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare
Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator
Sandviciurile vor fi ambulate individual si etichetate cu mentiunea “PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT”
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5. Conditii pentru transport si depozitare

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitdtile scolare numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare. Sandviciurile trebuie sd fie ambulate
etans fiecare in parte, iar apori ambulate/agezate in pungi de unica folosinta.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-
veterinar i pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena,
conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetérii si tineretului nr.
1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificdrile si completérile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate,
conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sandtatii lucrdtorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

7. Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE)
nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmétoarele elemente
obligatorii:

A)Produse preambalate

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cagcaval si
salata;

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidend printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncéd x%; cascaval y%;
e)cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,,expird la data de“, cu inscrierea necodificatd a zilei,
lunii si anului; g)conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura
pentru mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;
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h) o declaratie nutritionald. Etichetarea nutritionald trebuie sd contind urmatoarele elemente:
valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti
ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutrifionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentatd in format
liniar;
1)mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;

j)elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT;

k)denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

B)Produse in vrac

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat®

a)distribuite de unitatile de alimentatie publicd, se va indica la livrare, printr-un document
scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT*;

b)preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisati la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii
sau intolerante;

8. Receptia si distribuirea pachetelor alimentare

Receptia pachetelor alimentare aferentd serviciilor de catering pentru scoli se va
realiza In fiecare zi de prestare a serviciilor. Receptia serviciilor, respectiv receptia pachetelor
alimentare livrate se va realiza de cétre beneficiar (instituitia de invatdmant), in momentul
livrdrii pachetelor, prin semnarea avizului de expeditie zilnic.
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Procesul verbal lunar de receptie a pachetelor alimentare se va realiza in baza
centralizarii avizelor de expedifie aferente serviciilor prestate in luna respectivd. Procesul
verbal lunar de receptie a hranei va fi semnat de citre prestator si de citre beneficiar.

Procesul verbal lunar de receptie va avea urmatoarele anexe:
1. Lista meniurilor propuse pentru fiecare zi de servicii, intocmitd de prestator

2. Avize de expediie aferente serviciilor prestate in luna rspectiva, in care se consemneazi
zilnic: varianta de pachet alimentar, numarul pachetelor livrate, semnaturile partilor

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente la locul de livrare cu
personal propriu, avizat medical si echipat corespunzitor, astfel incat si fie asiguratid
respectarea normelor de igiena sanitar-veterinara.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza fird receptionarea prealabild a
acesteia de citre persoand imputernicita din partea autoritafii contractante. Cantitatile
constatate lipsd in urma verificérilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Daca in urma receptiondrii pachetelor se constata ca prestatorul nu isi indeplineste,
din culpa sa, obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se
constatd abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sdnidtate a
beneficiarilor, personalul desemnat de institutia de invdtimant va avea dreptul si sisteze
distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele
corespunzitoare, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificarii Prestatorul va
suporta toate costurile aferente inlocuirii pachetelor alimentare necorespunzitoare,
beneficiarul neputand fi considerat responsabil pentru cheltuielile respective.

9. Facturarea serviciilor prestate

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor verbale de receptie si
a comenzilor transmise de unitatea scolara beneficiara.

La solicitarea expresd a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de
alimente ( facturi fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc)

Pe perioada contractului autoritatea contractanta poate modifica cerintele (frecventa,
cantitatea, perioada, locul de desfasurare, etc) in functie de evolutia programului, dar cu
anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 5 zile lucritoare inainte de
modificarea perioadei si a locului de desfasurare a activitatii.
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VII. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

Conditii minime impuse de autoritatea contractanti

» Ofertantul trebuie sa dovedeascd faptul ca dispune de capacitatea tehnicd prin utilaje

specializate pentru desfasurarea exclusiva a activitatii de catering si personal calificat
pentru furnizarea simultana a unui numar de 223 de portii zilnice.

Declaratia pe proprie raspundere semnata de reprezentantul legal sau de un imputernicit
al acestuia privind utilajele, instalatiile, echipamentele direct implicate in activitatea de
producere a hranei, precum si o listd cu acestea.

Propunerea tehnicd va fi elaboratd in mod obligatoriu cu respectarea datelor si
conditiilor din prezentul Caiet de sarcini astfel incat sa permita identificarea cu usurinta
a corespondentei cu specificatiile tehnice si respective cu cerintele aferente criteriilor de
calificare.

Stabilirea ofertei castigitoare se realizeaza numai prin compararea preturilor prezentate
in cadrul ofertelor admisibile.

Oferta admisibila cu pretul cel mai scizut va fi declaratd castigitoare.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toati
perioada de valabilitate.

Propunerea tehnicd se va redacta in limba romana , va fi semnatd, stampilatd de
reprezentantul legal si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere a
confinutului pe toatd perioada de valabilitate stabilita de autoritatea contractanta.

Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din proceduri.

VIII. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII
FINANCIARE

Conditii minime impuse de autoritatea contractanti

>

Propunerea financiard trebuie sa fie corelatd cu elementele propunerii tehnice si
respectiv cu cerintele specificate din prezentul caiet de sarcini.

In pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor
operatiunilor mentionate in caietul de sarcini ( cost produs, ambalaj, transport)

Introducerea defalcatd a costurilor per portie, pe urmatoarele categorii ( materie prima,
prepararea hranei, distributie

Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat in lei, fird
TVA, numai cu doud zecimale

In cazul in care oferta nu respectd cerintele previzute in documentia de atribuire,
comisia are dreptul de a o respinge

Pretul contractului de prestare a serviciului raméne ferm pe toatd perioada deruldrii
acestuia.
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Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finald ramane ferm pe
toatd perioada deruldrii contractului de furnizare.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitdtile propuse, respectiv
numdrul de portii, in raport cu numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor
scolare, pe durata derularii contractului, fara modificarea tarifului ( pretului) unitar.

Propunerea financiard va include informatii/ declaratii privind asumarea conditiilor si
termenelelor de plata ( termen, modalitate de plata, conditii de plata, penalitati)

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta sd furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica

Valoarea ofertei, care va face obiectul comparirii pretului ofertei, reprezinta totalul
valorii ofertate , comunicata prin anuntul de participare

In cazul in care pretul, inclusiv propunerea financiard, depdseste valoarea estimata
comunicatd prin anuntul de participare, oferta este consideratd inacceptabila.

IX. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Criteriul de atribuire va fi pretul cel mai scizut.

Masa pe zi, in limita unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar inclusiv taxa pe valoarea

adaugata.

Limita valoricd prevazutda cuprinde pretul produselor, cheltuielilor de transport, de

distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Orice modificare legislativa survenita cu privire la actele normative ce au stat la baza

caietului de sarcini, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse in

caietul de sarcini, dupa caz.

iIN VEDEREA CALIFICARII, OFERTANTII DEPUN OBLIGATORIU

URMATOARELE:
1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibila cu
mentiunea ,, conform cu originalul,,
2. Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in copie lizibild cu
mentiunea ,, conform cu originalul,,
3. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul de stat, eliberat de

catre Directiille ANAF teritoriale, din care si reiasa ca oferantul nu inregistreaza
debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu mentiunea ,, conform cu
originalul,, si trebuie sé fie valabil la data deschiderii ofertelor.
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4. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local, eliberat de
catre Directiile fiscale locale, din care sa reiasd ca ofertantul nu inregistreaza debite
scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu mentiunea ,, conform cu
originalul,, si trebuie sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.

5. Autorizatie de Inregistrare sanitard veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisa de
AN.S.V.S.A, in copie lizibild cu mentiunea ,, conform cu originalul,, din care sa
reiasd autorizarea desfasurarii activitatii de catering.

6. Dovada cd ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzator pentru
transportul hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, in copie lizibila cu
mentiunea ,, conform cu originalul,,.

7. Pentru persoana desemnata cu livrarea pachetelor alimentare, cat si pentru personalul
implicat in derularea contractului, se va prezenta Certificatul de absolvire a cursului
de Notiuni fundamentale de igiena (valabil la momentul prezentarii si pe toata durata
contractului)

Clasificarea ofertelor se face in ordinea descrescatoare a pretului.

Oferta care va fi declarata castigatoare, va fi oferta ce are pretul cel mai scizut.

Intocmit,
Compartiment Achizitii Publice,

Ontelus Nicusor-Andrei
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